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KURU POGACA

500 gram un

200 gram tereyagi

100 gram peynir

Yarim demet maydanoz
Tuz

4 yumurta

Unu hamur tahtasina eleyip, ortasini havuz gibi aciniz. A¢ilan yere Ui¢ yumurta sansi, erimis tereyagi ve tuz
koyup, iyice ezdikten sonra, iki kahve fincani su ilavesiyle yumusak bir hamur elde ediniz. Elde ettiginiz hamuru
silindir haline getirip 12 parcaya ayiriniz. Her pargayi kesilen yonlerin Ustline gelmek tzere yassiltip unladiginiz
tepsiye diziniz. Uzerlerine nemli bez érterek yarim saat kadar dinlenmeye birakiniz.

Diger tarafta peyniri catalla ezerek, maydanoz ve yumurta aki ilavesiyle i¢ hazirlayiniz.

Dinlendirdiginiz hamurlar teker teker yassiltip, yarim santim kaliniginda daireler haline getiriniz. Ortalarina,
hazirlanan i¢ten koyup, yarim daire halinde kapatiniz. Yagdladiginiz tepsiye dizip, Uzerine yumurta sarisi striniiz
ve firnda pisiriniz.
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