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KURU POGACA

1 kgun

Yarim ¢ay bardagi toz seker
3 adet yumurta

250 gram margarin

40 gram maya

3/4 su bardagdi su veya sit
Tuz

Uzerine:

Yumurta sarisi

Hashas

Unu bir kaba eleyin. Oda sicakliindaki margarin, yumurta, maya, tuz ve toz sekeri ekleyin. Suyun yarisini
ekleyip karigtirin. Hamurun toparlanmasi igin bir miktar daha su ilave edip kulak memesi yumusgakligini alana
kadar yogurun. Hamuru 30 egit pargaya boliin. ki avug iginde dondirerek yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine
araliklarla dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sUrin. Yarisinin tGizerine haghas serpin. Gatalla hamurlarin Gzerini
sekillendirin. 20-25 dakika mayalandirin. 200 derece firinda 15 dakika pisirin.
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