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KURU PATLICAN DOLMASI

250 gr. kuru patlican

2 bas sogan

250 gr. dolmalik kiyma
2 corba kasigi piring

1 kasik domates salgasi
1 corba kagig katiyag
tuz

karabiber

tarcin

dévilmis karanfil.

Kuru patlicanlar haglayip yumusatin, dolmanin i¢ malzemesini karistirarak igini hazirlayin, haglanan kuru
patlicanlari bu malzeme ile doldurun, bir tencereye fazla sikistirmadan dizin, tGzerine sicak su ve yagd ddkerek
hafif ateste 40 dakika pigirin, sicak sicak servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 16.04.2015
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