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KURU PATLICAN DOLMASI

350 g Kiyma

5 Gorba Kasigi Piring

1 Adet Kuru Sogan

1 Gorba Kasig Domates Salgasi
1 Gorba KagsiJi Biber Salgasi
6 Dal Maydanoz

2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Kimyon

2 Cay Kasigi Kirmizi Pul Biber
1 Gay Kasigi Kuru Nane

9 Adet Cherry Domates

4 Corba Kasigi Zeytinyagdi

Kuru patlicanlari bol suyla haglayalim. Suyunu siizelim ve ilinmasini bekleyelim.

Bu arada kip kip dogradigimiz kuru sogani, incecik kiydigimiz maydanozu, pirinci, sal¢alari, kiymayi ve
baharatlari bir kaba alip iyice karistiralim. Incelmesi igin yarim ¢ay bardagi kadar su ilave edelim.

Kuru patlicanlarin igini bu kiymali karigimla dolduralim. Cherry domatesleri ikiye béltip doimalara kapak yapalim.
Tiim dolmalari tencereye yerlestirelim. Uzerlerine zeytinyadi dékiip biraz su ekleyelim. Once orta, sonrasinda
kisik ateste pigirelim.
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