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KURU PATLICAN CEVIRMESI

250 gr kuru patlican
250 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad
2 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar bol suda yumusayana kadar haglanir, sizgece ¢ikarilir. Tencereye tereyadi ve ince ¢entilmis sogan
konur, pembelesgtirilir. Kiyma katilir, suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Salga, karabiber ve tuz ilave edilir.
Kasigin arkasiyla tencereye biraz bastirilir. Haglanan patlicanlar yerlegtirlir. 1 gay bardadi sicak su ilave edilir.
kapak kapatilir. 20 dakika pisirilir. Atesten aldiktan 10 dakika sonra diiz servis tabagina ters gevrilir.
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