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KURU PASTA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i tuz

1 Gay Bardagi st

1 GCay Bardagi siviyad

1 Adet yumurta (aki hamuru icin, sarisi Gzeri icin )
1 Paket kabartma tozu

1 Tath Kasigi seker

2 Cay Kasigi pekmez

Margarini dolaptan alarak yumusamasini bekleyelim. Oda sicakliyina gelmis margarine diger malzemeleri de
ekleyerek hamurumuzu yoguralim. Yumusak bir hamur elde edelim ve 10-15 dakika dinlenmeye birakalim.
Hamurdan parcalar kopararak sekil verelim. Simit sekli, 6rgu sekli, isterseniz bardakla kesebilir ya da kalip
kullanabilirsiniz. Tepsiye dizelim ve Uzerine ayirdigimiz yumurta sarisi ile pekmezi karigtirip sdrelim. Son
olarakta susum serperek énceden isitiimig 160 dereceli firinda pismeye birakalim.
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