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KURU OTLU KAYMAK

3 çorba kaşığı manda kaymağı
Yarım çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı kuru biberiye
1 çay kaşığı kuru kekik
1 çay kaşığı kuru nane
1 çay kaşığı kırmızı pul biber
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı zerdeçal

Önce kaymağa tuz, tereyağı ve zerdeçal ilave edilir. Kaymağın rengi tamamen zerdeçal sarısına boyanana
kadar karıştırılır. Sonra kuru biberiye, kuru nane, kuru kekik ve pul biber ilave edilir. Çatalla çok güzel karıştırılır.
Ekmek dilimlerine sürülerek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:147609 • adı:Kuru Otlu Kaymak • gönderen:uhulet • indirme tarihi:19.04.2025 - 03:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-otlu-kaymak-vt107030
http://www.tcpdf.org

