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KURU OTLU KAYMAK

3 ¢orba kasigi manda kaymagi
Yarim ¢orba kasigi tereyagi

1 tath kasidi kuru biberiye

1 cay kasigi kuru kekik

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi zerdegal

Once kaymaga tuz, tereyadi ve zerdegal ilave edilir. Kaymagin rengi tamamen zerdecal sarisina boyanana
kadar karistirilir. Sonra kuru biberiye, kuru nane, kuru kekik ve pul biber ilave edilir. Catalla cok glizel karigtirilir.
Ekmek dilimlerine sUrUlerek servise sunulur.
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