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KURU NANELI SEHRIYE PILAVI

Yarim paket tel sehriye

1 ¢orba kasigi kuru nane

1 corba kasigi salca

2,5 su bardagi su

1 paket tavuk bulyon

Tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 corba kasi§i aycicek yag

Tereyadi ve aycicek yadi bir tencereye atilir, atese oturtulur. Tel sehriyeler atilir, hafif renk alana kadar kavrulur.
Salca, kuru nane, tavuk bulyon, kaynayan su ve tuz ilave edilir. Karistirilir, tam kaynayinca ates kisilir, 10 dakika
kadar pisirilir. Atesten alinir, 5 dakika sonra 1 cay bardagi soguk su gezdirilir, karistirilir ve masaya getirilir.
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