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KURU MUSAKKASI

2 su bardagi kuru fasulye
1 adet kuru sogan

300 gr kiyma

1 dolu corba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi giin yumusayana kadar haslanir ve suyu stzilir. Sodan ince centilir,
siviyagda pembelestirilir, kiyma atilir, 10 dakika kavrulur, sal¢a ve tuz ilave edilir. Kuru fasulyenin tzerine kiyma
yayilir. 2 su bardagi sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir, 20 dakika pigirilir.
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