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KURU MEYYELI KEK

200 gram tereyagi

200 gram pudra sekeri

4 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

250 gramun

1 cay kasigi kabartma tozu (elenmis karistinilmig)

150 gram portakal kabugu (yikanmig, kurulanmisg, zar seklinde dogranmis)
200 gram kuru UzOm (bir saat evvel yikanmig ve kurulanmig)

Yag ve pudra sekeri gukur bir kab igerisinde iyice karistinlarak képurtiiliir. Yumurta ve yumurta sarisi teker teker
karistinlmak suretiyle ilave edilir. Fazla galkalanmadan, énce un ve kabartma tozu ilave edilerek iyice karistirilip
3 santim uzunlugunda, 10 santim genigliginde dibi ve kenarlar k&ditlanmis bir kek kalibina dékulir. Kekin
ortasinin yariimasi icin, bigadi soguk suya batirarak kekin tzerini boydan boya ¢izeriz. Orta hararetteki bir firnda
45 dakika bekletiriz.

ML® Kakli Tath (gorsel)
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