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KURU MEYVELI VE PORTAKALLI DONDURMA

2 adet portakalin kabugu

50 gram ¢ig badem

500 gram slizme yogurt

50 gram kuru beyaz ve kara dut
5 yemek kagigi bal

3 yaprak taze nane

Portakallari rendenin kiiglik delikli yaniyla rendeleyin. Bademleri kiiglk pargalar seklinde kesin. Stizme yogurt,
badem, portakal kabugdu, dutlar, bal ve kiyilmig naneyi blyUk bir metal kabin igine alip iyice karigtirin. Uzerini
streg folyo ile kapatip derin dondurucuda 1 saat bekletin. Bir saatin sonunda dondurma karigimini ¢atalla ezerek
iyice karistinin. Bu islemi yine birer saat araliklarla dort kez daha tekrarlayin. Kabin tzerini streg folyo ile sikica
kapatip 1 glin derin dondurucuda bekletin. Dondurma kagsidi ile sekillendirip servis yapin.
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