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KURU MEYVELI VE KURU YEMISLI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
2 ¢orba kasigi yogurt

1,5 cay bardagi aycicek yag
1 cay bardadi kuru Gzim
1 cay bardagu kuru vigne
5 adet kuru incir

5 adet kuru kayisi

1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardagi antepfistigi
2 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Once kuru meyvalar yikanir, cekirdekleri varsa gikarilir, ufak dogranlr.__iginde 1 corba kasigi un bulunan kaba
konur, karnstirilir. Yumurtalar ve toz seker mikserle 7-8 dakika cirpilir. Uzerine yag ve yogurt eklenir. Biraz daha
¢irptiktan sonra elenmis un, kabartma tozu, vanilya katilir. Kuru yemigler ve unlu kuru meyvalar eklenir. Tahta
kasikla ezmeden karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 175 derece firinda 1 saate yakin pigirilir.

ML® Kuruyemisli Kek icin tiklayin
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