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KURU MEYVELI TATLI

1.5 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet portakal kabudu rendesi
2 ¢orba kagigi misir unu

3 corba kagigr soguk su,
Uzerine:

Elma,

Kuru kayisi

Kuru incir

Kuru Gzim

Una, oda sicakliinda tereyadi ve pudra sekerini karistirin. Portakal kabudu rendesi, misir unu ve soguk suyu
ekleyip yogurun. Pargalar koparip muffin kaliplarina kenarlarini da kaplayacak sekilde yerlestirin. Rendelenmis
elma, dogranmis kayisi, incir ve kuru Gzim karigimini hamurlara pay edin. 180 derece firinda pisirin.
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