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KURU MEYVELI SUTLAC

1 Cay bardagi Kuru Meyve

1 Gay bardag Kuru Uzim

2 Gorba Kasig Misir Nisastasi
3 Corba Kasigi Piring

6 Su bardagi Sit

1.5 Su bardag Toz Seker

1 Paket Vanilya

Yarim Cay barda@ Yaban Mersini
1 Adet Yumurta Sarisi

Susu Igin:

Hindistancevizi

Yesil Fistik

Kuru GzUm, yaban mersini, ve kuru meyveleri sicak su ile islatiyoruz. Yumusadiktan sonra yikayip stiziiyoruz.
Pirinci kliglk bir tencerede hagliyoruz. Siitii genis bir tencereye koyup ocagin Uzerine aliyoruz. Seker ve
vanilyayi ekliyoruz. Cirpma teli ile karnistiriyoruz. St kaynadiktan sonra kuru meyveleri ekliyoruz. Yumurta sarisi,
misir nigastasi ve biraz suyu kaseye dokup karistiriyoruz. Meyveler biraz pistikten nisastali karigimi dékiyoruz. 1
tasim daha kaynatip kivamini aldiktan sonra kaselere paylastiriyoruz. Sitlaglarin Gzeri pelte tuttuktan sonra
hindistan cevizi ve yesil fistik ile sUsleyip servis ediyoruz.
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