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KURU MEYVELI POGACA

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

1 su bardag eritilmis margarin
1 cay bardagi pudra sekeri
Yeteri kadar un

Iciigin:

1 adet yumurta beyazi

7-8 adet kuru kayisi

4 adet kuru incir

1 cay bardagdi ceviz

1 gay bardagi kuru Gzim
Uzeri icin:

2 ¢orba kagiJi bal ya da marmelat

Hamur malzemesi bir araya getirilerek orta sertlikte bir hamur hazirlanir. Hamur dinlenirken i¢ malzemesi
hazirlanir. Kayisi ve incir kiyilir. Uzerine Gzim, seker, ceviz ve yumurta beyazi eklenir. Dinlenen hamur yaklasik
30 pargaya ayrilir. Her parga ¢ay tabagindan kigik acilir. Yeteri kadar i¢ konur, pogaca seklinde kapatilir.
Kenarlarina bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda pembelesene kadar pigirilir. Firindan ¢ikar
¢cikmaz Uzerlerine marmelat surUlUr.
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