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KURU MEYVELI PILAV

5 adet kuru incir

1 tutam targin

3 su bardagi su

1 adet sogan

1 cay bardadi kuru Gzim
5 adet kuru kayisi

2 su bardagi piring

3 Yemek Kagigi margarin

Tencereye margarini koyup eritin igine irice dogranmig kuru kayisi, kuru incir ve tiziimd ilave edin ve 3 dakika
kadar kavurun. Uzerine rendelenmis sodani ve yikanmig pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Targini ve tuzu
Uzerine koyup suyunu verin ve 20 dakika kadar pismeye birakin. Daha sonra ocaktan alip 5 dakika demlendirin.
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