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KURU MEYVELI PIRINC PILAVI

250 gram piring

100 mililitre aycicedi yagd!

400 mililitre sicak su

100 gram badem

20 gram kuru kayisi

20 gram kuru incir

20 gram kuru erik

20 gram kuru Uzdm

Yarim ¢ay kasigi rende muskat
Yarim ¢ay kagigi dovilmuUs kakule
Yarim cay kasigi toz zencefil
Yarim ¢ay kasigi targin

Tuz

Pirincleri bir kaba koyun, Uzerine 4-5 parmak gececek kadar ilik su ve bir miktar tuz ilave edin. Yaklagik 20
dakika piring¢leri bu sekilde bekletin. Nisastasini atmasi i¢in akan suyun altinda birkag kez yikayin ve sizin.

70 mililitre aygicegi yagdini bir tencerede kizdirin. Piringleri ilave edip orta ateste 4-5 dakika kavurun. Kavrulmus
pirince sicak et suyunu ekleyip karistirin. Tuzunu ayarlayip bir tasim kaynatin. Yiksek ateste piringler suyunu
cekmeye baslayip, gbz g6z oluncaya kadar pisirin. Atesi kisin, tencerenin kapagini iyice kapatin. Pilavi kisik
ateste istenilen dirilige gore yaklasik 10 dakika pisirin.

Pilav piserken genisge bir tavada kalan yagi kizdirin. Bademleri, kuru Gzimleri, kip kip dogradiiniz kuru
kayisilari, incirleri ve erikleri ekleyip kizartin. Kizarttiginiz malzemelerin yagini stizdurerek bir kenara alin. Pigen
pilavin Gzerine baharatlari ekleyip tencere ile kapak arasina bir havlu koyun ve kapagi kapatin. Pilavi bu sekilde
20 dakika dinlenmeye birakin.

Pilav dinlendikten sonra fistik, badem, (ziin, erik ve kayisiyla da ekleyip tahta bir spatula veya diiz bir kevgirle
piringleri ezmemeye 6zen gdstererek karistirin. Sicak servis yapin.
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