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KURU MEYVELI MUHALLEBI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmikli Piring Unu

3 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 su bardagi sit

2 - 3 adet kup seklinde dogranmig kuru kayisi

2 - 3 adet kup seklinde dogranmig kuru incir

3 adet kip seklinde dogranmis hurma

Sislemek icin:

1 adet ince dogranmis kuru kayisi

1 adet ¢ekirdedi ayiklanmis hurma (ince dogranmis)

Piring unu, toz seker ve sekerli vanilini bir tabaga alip kasik ile iyice karigtirin. St bir tencereye alip Uzerine
piring unlu karisimi ekleyin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4
dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, Uzerine kayisi, incir ve hurmalari ilave edip karistirin. Kaselere
paylastirin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Tatlilan kuru kayisi ve hurma ile susleyin ve servis yapin.
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