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KURU MEYVELI KUP

1 su barda@i kiip dogranmis kayisi

1 ¢ay bardagi( 50 g ) kuru Gzim

6 adet kuru incir

1 paket Pakmaya Vanilyali Puding

6 su bardagi (1,2 litre) st

1 paket Pakmaya Gikolatali Puding
2 cay bardagi ( 80 g) ceviz kingi

1 ¢cay kagigi targin

Uzeriicin

Y2 ¢ay bardagi ceviz kingi

Kuru incirleri sicak suda 5 dakika bekletin. Vanilyal pudingi 3,5 su barda@i st ile gikolatall pudingi de 2,5 su
bardag sut ile ayri ayri arkadalarindaki tariflerine gére pigirin. Kuru indirleri sicak sudan gikardiktan sonra, bir
havku kagit ile fazla suyunu alin. Kuru incirleri ve kuru kayisiy kiip kip ki¢ik parcalara ayirin. Uzerine kuru
Uzun, ceviz kingi ve targini ekleyerek karistirin. Kup bardaklarina ilk olarak 1,5-2 yemek kasigi hazirladiginiz
kuru meyve karisimindan ekleyin. Karisimin tzerine de 1,5-2 yemek kasigi ¢ikolatali puding koyarak bu iglemleri
kup barda@ doluncaya kadar surdiriin. Buzdolabinda 2-3 saat soguttuktan sinra (izerine ceviz kingi serperek
servis yapin.
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