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KURU MEYVELI KISIR

1,5 bardak kételik bulgur

2,5 bardak ilik su (bulguru islamak igin)
4 adet taze sogan

2 adet tatl sivri biber

1 adet olgun domates

6 adet kuru kayisi

50 g findik igi

8-10 dal taze nane

6 yemek kasidi sizma zeytinyagi
4 yemek kagig! limon suyu

Tuz

2 demet roka (istege bagh)

Bulguru ilik suda bekletip suyunu ¢ekip sismesini sagladiktan sonra tel sizgece aktarin. Taze soganlari
temizleyin ve ¢ok kigik dograyin. Sivri biberi ¢ekirdeklerinden arindirarak kiigiik kiiglik dograyin. Domatesleri
soyun ve ortadan ikiye kesin.

Gekirdeklerini bigagin burnunu kullanarak temizleyin. Kiiglk kiipler halinde dograyin. Kuru kayisilari da kiigiik
kicUk dogradiktan sonra taze naneyi dallarindan ayirarak keskin bir bicak yardimi ile ¢ok ince dograyin. Bitin
findik iclerini bigagin yanini kullanarak hafifce kirin.

Butlin malzemeleri oval bir karistirma kabina koyup limon suyu, zeytinyadi ve tuz ile lezzetlendirin. Dikkatlice
harmanlayin ve servis kaselerine alin.
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