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KURU MEYVELI KEK

Malzemeler

1 bardak kuru incir

Yarim bardak kuru kayisi
Yarim bardak kuru Gziim

1 bardada yakin kaynar su
100 gr tereyagi (oda sicakhginda)
1 bardak seker

Yarim bardak dévilmus ceviz
3 yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi tuz

1,5 bardak un

incir ve kayisilari orta irilikte dograyin ve bir kabin igine alin. Uzerine kuru Gz{im, tereyag), seker, tuz ve kaynar
suyu ilave ederek 5-10 dakika bekletin. Daha sonra bu karigima ceviz, karbonat, tar¢in ve yumurtalari ekleyin.
Tahta bir kagik yardimi ile biraz karigtirdiktan sonra yavag yavas unu ilave edin ve un ile yag emilene kadar
karistirmaya devam edin. Hazirladiginiz karigimi yaglanmis kek kalibina veya tepsiye dékin. Onceden isitilmig
180 derece firinda pisirin.
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