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KURU MEYVELI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
3 Adet yumurta sarisi

1,75 Su Bardagi pudra sekeri
50 gr tuzsuz antepfistidi

2 Cay Kagi§! kabartma tozu
2,25 Su Bardagi un

100 gr kuru Gzim

50 gr kabuksuz badem

50 gr kuru kayisi

60 gr kuru incir

10 Yemek Kasig! sivi yag

Bir tencerede badem ve tuzsuz antepfistigini bir tagim kaynatin. Saplari ayiklanmig kuru Gztm, kiglk kiguk
dogranmig kuru kayisi ve kuru incirle karistirin. Kiiglik bir tencereye sivi yag ile eritilmig Sana hamurigini alin.
Uzerine pudra sekeri koyup ¢irpma teliyle 10 dk ¢irpin.Ardindan teker teker yumurta sarilarini ekleyip ¢irpin. Unu
ve kabartma tozunu da koyup karistirdiktan sonra hazirladiginiz yemis karisimini ekleyip elde ettiginiz hamuru
Sana'lanmis ve unlanmig kek kalibina dékun. Orta isidaki firinda 1 sate yakin pigirin. Soguduktan sonra kaliptan
¢ikarip, dilimleyerek servis yapin.
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