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KURU MEYVELI KEK

200 gram kuru erik

50 gram kuru Gzim

yarim litre sut

1 paket vanilya

5 adet yumurta

150 gram pudragekeri

150 gram un

1 corba kasigi eritilmis tereyagi
1 tutam tuz

Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve bir kdseye koyup, Ustline kuru Gzimleri ilave ettikten sonra, diger malzemeleri
hazirlayincaya kadar bif kenarda bekletin. Tencereye koyacaginiz yarim litre site bir tutam tuz ve vanilya ilave
ederek kaynatin. Bir salata k&sesine bes yumurta kirip, 150 gram pudrasekeri ilave ettikten sonra mikserle
cirpin. Tepsiyi yagdlayin. Kuru tGzim ve erikleri tepsinin dibine yerlestirin. Sekeri una ilave edip karistirin. Vanilya
ile kaynattiqiniz stitQi, hazirladiginiz hamura ilave edin. lyice karistirdiktan sonra yaglanmis tepsideki kuru
meyvelerin Ustine dokin. Tepsiyi 210 derecede isitilmig firina stirlip, 10 dakika pisirin. Termostati 150 dereceye
indirip, 45 dakika daha pigirdikten sonra, firindan ¢ikarip servis yapin.
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Fotograf "kambi" tarafindan génderildi. 11.06.2017
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