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3 yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 subardaginda biraz az sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

aldigi kadar un

4-5 adet kuru incir

1 avug kuru Gzim

8-10 adet kuru kayisi

bir avu¢c damla ¢ikolata

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardag iri dévilmUs ceviz

KURU MEYVELI KEK

Kuru meyveleri yikayip kip kip dograyin.diger yanda yumurta ve sekeri ¢irpin.siti ve yagi ekleyin.unu
kabartma tozu ve vanilyay eleyerek katin.targini ekleyin.kuru meyvelerin tzerine biraz un serpip karistirin.sonra
fazla unu eleyerek atin(bu meyvelerin dibe ¢ékmesini engeller.)yaptiginiz keke kuru meyveleri ceviz ve damla
cikolatayi katip tahta bir kasikla sdyle bir karigtirin gok fazla karigtirmayin.yaglanmig unlanmig kaliba dékip 175
derece isitiimis firinda en az 45dk pisirin.pisme islemi kalibinizin blytkligine gére degisir.ici pismezse biraz

daha pigirin.
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