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KURU MEYVELI KAHVALTI EKMEGI

http://www.hurriyet.com.tr

750 gram un

190 gram esmer toz seker

1 paket kabartma tozu

2 gram tuz

2 adet ¢irpilmig yumurta

250 gram yogurt

200 gram sut

1 adet kig¢uk portakalin suyu ve rendesi
125 gram erimis tereyagi

1 paket vanilya

250 gram karigik meyve kurusu ve sekerlemesi
125 gram iri kinlmig ceviz igi

Firini 180 dereceye Isitin ve baton kek kalibini iyice yaglayin.

Genis bir kaseye un, seker, kabartma tozu, ve tuzu koyun. Kasenin ortasina bir havuz agin, ¢irpilmis yumurta,
sUt, yogurt, portakal suyu, portakal rendesi, tereyadi ve vanilya koyup karistirin. Homojen bir karigim elde edince
meyve kurulari ve cevizi de ilave edin. Kek hamuru oldukca koyu, zor dékilen bir hamur olmali.

Yaglanmig kek kalibina dokiin ve 65-70 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikarmadan énce kirdan ile test edin.
Iininca Uzerine pudra sekeri gezdirin.
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