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KURU MEYVELI ISKOC KEKI

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi pudra sekeri

125 g tereyagi

1.5 su bardagi un

Yarim su bardag toz seker

1 su bardagi kuru yaban mersini

1 cay bardagi kiip dogranmis kuru kayisi
1 su bardagi kuru dut

Yarim su barda@i kuru cilek

Pudra sekeri ve tereyagini bir mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Unu ilave edip yumusak bir hamur olacak sekilde
¢irpmaya devam edin. Hamuru rulo §ekI|nde sarip Uzerini streg film ile sarin. Bir gece dondurucuda bekletin. Bir
finn kabinin tabanina toz sekeri serpin. Uzerine kuru meyveleri serpin. Uzerine dondurucudan cikarttiginiz
hamuru rendeleyin. Onceden isitilmis 180 derece firinda hamur kizarana kadar yaklasik 25-30 dakika pisirip
servis yapin.
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