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KURU MEYVELI IRMIK TATLISI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Tatlisi

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

2 adet kiip seklinde dogranmis kuru kayisi
2 adet kup seklinde dogranmig kuru incir
2 yemek kagsidi ¢ekirdeksiz kuru Gziim

3 yemek kasigi iri kirilmig ceviz
Sislemek igin:

40 g bitter ¢ikolata

1 - 2 tath kagi@i iri kirlmig antepfistigi
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 16 cm)

Siitl bir tencereye alin ve izerine irmik tatlisi posetini bogaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca margarini ilave edip ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirin. Ocaktan alin, Gizerine kayisl,
incir, kuru GzUm ve cevizi ekleyip karistirin. Su ile galkalanmis kaliba dokip Uzerini diizeltin. Oda sicaklijina
gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Tatliy! dolaptan cikarip bicak ile kenarlarindan hafifge siyirip servis tabagdina ters gevirerek ¢ikarin.

Gikolatay1 benmari yéntemi ile eritin. Pigirme kagidindan hazirladi§iniz huniye doldurun, ucunu makas ile kesin
ve tatlinin Gzerine sikin. Antepfistigi serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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