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KURU MEYVELI GULLAC

https://migros.com.tr

8 adet glillag yapragi

1 It. st

10 adet kuru incir

10 adet kuru kayisi

1 su bardagi toz seker

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
1 su bardag kirik findik

1 yemek kasigdi hindistancevizi

1. Bir tencerenin igine sutl ve sekeri koyup surekli karigtirarak pisirin.

2. Kaynadiktan sonra altini kapatin ve iinmasi i¢in bir kenara koyun.

3. Daha sonra tepsinin igine bir adet gullag yapragi birakin ve tizerine bir kepce iimig sttten gezdirin.

4. Gullag yapraklarinin yarisini tepsiye koyunca tzerine dogradiginiz kuru kayisiyi ve inciri koyun ve Uizerine
kalan gullag yapraklarini da ilave ederek diger gullag yapraklarinda yapmig oldugunuz iglemi uygulayin.

5. Kalan s0tu en Ustteki yapragin Uzerine dékun.

6. En Ustine findik ve Hindistan cevizini serpin ve buzdolabinda 1 saat kadar bekletip dilediginiz gibi servis
edin.
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