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KURU MEYVELI ELMA TATLISI

https://www.bosch-home.com/tr

2 adet yesil elma

8 adet kuru incir

7-8 adet kuru kayisi

1 avug kadar kuru Gzim
1 cay bardagdi ceviz

1 corba kasigi tar¢in

2 corba kasi§i toz seker
1 su bardagi su

Elmalar soyup ikiye kesin. Ortasindaki ¢ekirdekli kismini alip ince yarim ay seklinde dilimleyin. Bir kaseye su
koyup yarim limonsuyu sikin ve elma dilimlerini iginde bekletin. Kuru incirlerin sap kisimlarini bigakla kesin. Kuru
kayisilari ve kuru Gzimleri ayri ayri yikayip stzin. Incirleri ve kayisilar ikiye G¢e keserek dograyip tavaya koyun.
Kuru Gzdmleri ekleyin ve Uzerine 1 bardak su, 2 kasik seker ilave edip arada bir karistirarak pisirin. Meyveler
yumusgayana ve parlak bir goriniim alana kadar pisirmeye devam edin. Elma dilimlerini sudan alip tavaya ilave
edin ve yavasga karistirin. 6-7 dakika kadar pisirin. Cevizi havanda biraz dévip meyvelere ekleyin. Uzerine
targin serpip bir tasim daha pisirdikten sonra sogumaya birakin. llik olarak tzerine 1 top dondurma ekleyip tathy:
servis yapin.
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