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KURU MEYVELI CUPCAKE

https://www.sabah.com.tr

Kek igin:

Yarim su bardagi kuru meyve
175 gram oda sicakliginda tereyagi veya margarin
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Krema igin:

300 ml (1 kutu: 200 ml) krema
300 gram beyaz cikolata
Sislemek igin:

Kuru meyveler

Tereyadi veya margarini toz seker ile birlikte derin bir kapta kabarana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave
ederken, bir yandan da karigtirmaya devam edin. Un, vanilya ve kabartma tozunu eleyip, GUzerine kuru meyveleri
de ekledikten sonra yumurtal karigima ilave edin. Tim malzemeyi hafifge karigtirin ve kaliplarin yarisi dolacak
sekilde karisimi paylastirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 30 dakika pigirin. Krema igin kremayi kaynama
noktasina gelene kadar isitin ve gikolatayi ekleyip, eriyene kadar karistirin. Sogumasi igin buzdolabinda 1-2 saat
bekletin ve mikserle 1-2 dakika ¢irpin. Sikma torbasina doldurarak keklerin tizerine diledidiniz sekilde sikin.
Kuru meyvelerle stsleyin.
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