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KURU MEYVELI CITIR TART

ikbal Glrpinar

10 adet kuru kayisi

10 adet kuru erik

100 gr kuru Gzim

2 dilim ananas

2 adet yumurta sarisi

1 kasik un

1,5 bardak sit

1 kasik tereyagi

2 corba kasi§i toz seker
3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
5-6 adet milfdy hamuru

Milféy hamurlar bir merdane yardimi ile agilir ve kelepgeli bir kek kalibina kenarlari yikseltilerek Gst Uste
yerlestirilir. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda 10 dakika pisirilip ¢ikartilir. Bu arada un, sit, seker ve
yumurta sarilari ¢irpildiktan sonra hafif ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Ocaktan indikten sonra
tereyagi ilave edilerek ¢irpilir ve firndan ¢ikan hamurumuzun Gzerine yayilir. Ananas dilimleri ki¢Uk kiguk
dogranir. Diger kuru meyveler 15 dakika kadar sicak suda bekletilip stiztlUr. En son olarak ananas parc¢alari ve
kuru meyveler tartimizin Gzerine serilerek 10 dakika daha firinda pisirilir. Hafif iindiktan sonra pudra sekeri
serpilerek servis edilir.
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