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KURU MEYVELI GIKOLATALI KEK

Oktay Usta

3 Yumurta

1 Su bardag toz seker
1 Gay bardag toz findik
1 Gay bardag sit

1 Su bardag sivi yag

1 Su bardag@i kuru Gzim
1 Su bardagi ceviz

1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

2 Su bardagi un

Uzeri icin:

200 gr. Sutl gikolata
Toz yesil fistik

Karigtirma kabina yumurtalar kirip, (izerine sekeri doklp mikserle girpiyoruz. Sitd, sivi yadi ilave edip bir tur
daha cirptiktan sonra unu, kirilmis cevizi, i1slatiimig kuru Gzim, toz findigi, kabartma tozu ve vanilyay! koyup
mikserle karigtiryoruz. Ardindan yaglanmig orta boy, yuvarlak kalibin icerisine alip dnceden isitilmig 175
derecede pisiriyoruz. Firindan alip, ters ¢evirip kekimizi kalibindan ¢ikardiktan sonra tekrar ¢evirerek servis
edecegimiz tabaga aliyoruz. Boylece pisirdigimiz kismi tekrar Uste gelmis olur. Benmari usullyle eritilmis
cikolatayla kekimizin Ust ve yanlarini kapliyoruz. Toz yesil fistik serpip ilikken dilim dilim keserek demlenmig
cayla kek ziyafeti yasiyoruz.

Fotograf "sanverdi" tarafindan génderildi. 31.12.2017
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