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KURU MEYVELI BULGUR PILAVI

4-5 kisilik Gerekli Malzemeler:
Margarin (2 corba kasig)
Sogan 1 adet ince dogranmig)
Bulgur 2 bardak islatiimig)
Kuru kayisi (100 gram)

Kuru incir (100 gram)

Ceviz ici (100 gram)

Kuru Gzim (100 gram)

Su (3 bardak sicak)

tuz (1 tath kasig)

Bir tencereyi ocagdin Uzerine alin ve igine 2 ¢orba | kasigi margarin koyarak eritin. 1 adet dogranmis dnceden
kabug@u soyulmus ve ince ince dogranmig sogani yagin Uzerine atin ve soganlar altin sarisi renk alana kadar
kavurun.

Soganlarin (izerine 2 bardak énceden 1slatiimis bulguru ekleyin. Uzerine sirasiyla 100 gram kuru kayisi, 100
gram kuru incir ve 100 gram ceviz ici ekleyin. Meyvelerden sonra 1 tatl kasidi tuzu da ekleyin ve bu sekilde tim
malzemeleri 1-2 dakika boyunca karistirin.

Son olarak Uzerine 3 bardak kaynar su ilave edin ve tencerenin kapagini kapatin. Kaynamaya basladigi andan
itibaren altini kisin ve bu sekilde yaklagik 10 dakika yani pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pisen pilavin
kapagini kaldirin ve birkag kez karistirin. Pilavi servis tabaklarina alin ve sicak olarak servis edin.
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