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KURU MEYVELI BISCOTTI

125 Gr iyice yumusamis margarin

1 Su Bardag Seker

1 Su Bardagi Misir Unu

1/2 Su Bardag Irmik

2 Adet Yumurta

2-3 Su Bardagi Un

1 Tutam tuz

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

3 Yemek Kagidi Karisik Kuru Meyve

Oda sicakhiginda iyice yumusamis margarin, tuz ve seker ile birlikte mikserle, krema kivamina gelinceye kadar
¢irpin. (En az 3 dk. ¢irpin. Seker tam olarak erimeyecek ama karisim 6zlesecek)

Yagl karigima yumurtalar ekleyin ve 1 dk. daha ¢irpin.

Karigimin Gizerine, 2 su bardagdi un, misir unu, irmik, kabartma tozu ve vanilyayi eleyin, karistirin.

Hamuru unlanmig tezgah zerine alin ve kasikla azar azar un ekleyerek, olduk¢a yumusak ele yapismayan bir
hamur yogurun. Bu asamada kuru meyveleride ekleyin. (Kuru meyveleri, 5 dk kadar suda bekletip, hafifce
yumusatin pecete ile iyice suyunu ¢ektirin)

Hamurun Gzerini drterek buzdolabinda 20 dk. dinlendirin. Bu sirada yavag yavas firini istmaya baglayin.
Hamuru 2 esit pargaya bolin ve rulo yapin. Uzerine fazla bastirmadan, yagh kagit serili tepsiye koyun.

180 derecede dnceden isitiimis firnda 20 dk. yada Uzeri ¢ok hafif pembelesinceye kadar pisirin.

Finndan alip 1zgara Uzerinde 10 dk. kadar ilinmasini bekleyin.

Gok keskin bir bigak ile, mimkun oldugunca ince dilimleyin. Dilimleri 1zgara tel (zerine veya firin tepsisine dizin
ve tekrar sicak firina koyun.

Biscotti dilimlerinin bir yliz turuncu olunca, diger yizlerini ¢evirin ve tekrar firina koyarak, diger yizlerinin de
kizarmasini saglayin. (Bu islem benin firmimda, 20-25 dk. kadar stirdi ama her finnin pisirme sekli farkl oldugu
icin, bu agamada stire veremiyorum, mimkinse baginda bekleyip, turuncu olunca gevirin)

Kitirlagan biscottileri, firndan alin ve izgara tzerinde sogutun. lyice soguyunca, kapakl bir kavanozda bir kag
hafta, buzlukta ise aylarca taze saklayabilirsiniz.
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