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KURU MEYVELI ARMUT TATLISI

2 adet armut

100 gr. esmer seker
50 gr. kuru kayisi

50 gr. kuru erik

50 gr. kuru siyah Gzim
50 gr. file badem
Cubuk targin

Armutlar soyup ortadan ikiye kesin. Genis bir firin kabina armutlari yerlestirin. Ustlerine sekeri serpistirin.
Onceden 200°C'de isitilmig firina koyun. Eriklerin gekirdeklerini gikartip ikiye kesin. Kuru kayisilari dérde kesin.
Uzimlerin de ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Batlin kuru meyveleri sicak suda 15 dakika bekletip stiztin. SGzduginiz
meyveleri armutlara ekleyin. Pisme suyundan Ustlerine ara sira ilave ederek yumusayana kadar pigirin.
lindiktan sonra servis tabagdina alin. Ustlerine badem serpistirerek servis yapin.
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