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KURU MEYVE KOMPOSTOSU

Kuru Gzim 1 su bardagi
Kuru kayisi 10-12 adet
Kuru dut %2 su bardagi
Elma 1 adet

Hurma 10 adet

Gubuk targin 1 adet
Toz seker 2 su bardag!
Su 5 su bardagi

Kuru tztmleri ve kuru kayisilari iyice yikayin. Kayisilari 4 pargaya boldin.

Uziim ve kayisilar ExpertChef Cok Amagli Pisirici’nin haznesine koyun.

Elmayi kiiglik pargalar halinde kesip ilave edin. Dut kurusu, targin ve karanfili de ekleyin.

Uzerlerine 5 su bardagi su ilave edip ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi Regel 120 °C moduna getirerek kapagi
aclk sekilde 10 dk. kaynatin.

Ardindan sekerini ilave edip, Kisik Ateste Pisirme 100 °C moduna alarak kapagi kapali sekilde 10 dakika daha
pisirin. Soguduktan sonra servise hazirdir.
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