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KURU MEYVE ILAVELI KURU BAKLAVA

1 kg fistikli hazir kuru baklava
100 gr kuru incir

100 gr kuru kayisi

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

1 tath kasidi gulsuyu

4 top vanilyali dondurma

50 gr kaymak

Sekerli sos icin; kuru incir ve kayisilari zar seklinde dograyin. Kuru meyveleri derin bir tavaya alin. Tozseker, su
ve gllsuyunu ekleyip kisik ategte karamelize edin. Atesten alip ilinmaya birakin.

Kuru baklavayi servis tabagina alip ortasini ac¢in. Uzerine bir parca kaymak ve bir top vanilyali dondurma
yerlestirin. Karamelize edilmis kuru meyvelerle servis yapin.

ML® Kakli Tath icin tiklayin
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