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KURU MENEMEN

10 adet kuru domates

5 adet kuru biber

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi su

3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad

Yarim ¢orba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Domatesler 1 saat kadar ilik suda bekletilir. Biberler yumusayana kadar haglanir. Sonra domatesler ve biberler
ince ince kiyilir. Sodan da c¢ok kig¢ik dogranir. Tavaya tereya@i ve sodan atilir, orta ateste seffaflagtinhir. Kuru
domatesler ve biberler atilir. Bir ka¢ dakika sonra sal¢a, tuz, pul biber ve karabiber eklenir. Salganin kokusu
¢ikinca 1 gcay bardagdi sicak su eklenir. Kaynamaya baslayinca yumurtalar kirilir. Kagikla karigtirarak yumurtalar
dagitilir. Arzu edilen kivama gelene kadar pisirilir.
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