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KURU MANTI

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi karbonat
1/2 limon suyu

Aldigi kadar un
Iciigin:

150 gr. kiyma

1 adet sogan

Tuz karabiber

4 dal maydanoz

Hamur igin gereken malzemeyi yogurun. Merdane yardimiyla agip bardak agzi ile kesin. Rendelenmis sogan,
maydanoz, kiyma, tuz ve karabiberi yogurun. Harci hamurlarin ortasina koyup yagda kizartin. Sarmisakl yogurt
ve yagda yakilmis nane ve kirmizibiberle servis yapin.
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