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KURU MANTI

2 su bardagi un

Aldigi kadar su

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
300 gram kiyma

1 sogan

Kirmizi pul biber

Tuz, karabiber

1 kase yogurt

3 dig sarimsak

Hamuru hazirlamak i¢in un, su ve tuzu bir kasede sert olacak sekilde hamuru hazirlayin. Agip daha sonra kare
seklinde kesin. Kiymayi, rendelenmig soganlari ve baharatlarla beraber karistirin. Cig olarak kare kestiginiz
yufkalarin igine yerlestirip zarf gibi katlayip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine eritilmis tereyagdini gezdirip 200
derecedeki firnda pismeye birakin. Firindan alip tGzerine sicakken salgali suyu hazirlayip Gzerine gezdirin.
Kaselere paylastirin ve (izerine sarimsakli yogurt isterseniz glzel olur. Sicak olarak servis yapin.
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