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KURU MANTI (HAZIR YUFKADAN)

2 yufka

300 gram kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

Tuz, karabiber, pul biber
1 kése yogurt

3 dis sarimsak

Yufkalan st Uste koyup kiglk kare seklinde kesin. Kiymayi ve rendelenmis sogdani baharatlarla beraber
karistirp yufkalarin igine ¢ig olarak paylagtirdiktan sonra kareleri zarf gibi katlayin, firin tepsisine yerlestirin.
Uzerine eritilmig tereyagdini gezdirip 200 derecedeki firnda pismeye birakin. Firindan alip Gzerine sicakken
sarimsakli yodurt gezdirip servis yapin.
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