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KURU MANTAR CORBASI

Anadolujet Magazin

50 gr kuru kuzugdbegi mantari

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi un

1 su bardag st

1 su bardagi su (mantari islattiginiz suyu kullanin)
1 bas kuru sogan

1 dis sarimsak

Bir tutam taze ya da kuru tarhun otu
Bir ¢cimdik muskat rendesi

Tuz

Karabiber

Mantari aksamdan kaynar suya koyun; sabaha kadar yumusasin. Suyunu atmayin.

Mantarlari siztip kugbagi dograyin. Bir tencerede tereyagdini eritip yemeklik dogradiginiz sogani ve sarimsagi
pembelesene kadar kizartin. Unu ekleyip bir meyane hazirlayin.

Un kokusu kalmayinca yavas yavas sitl ve mantar suyunu dokin. Birakin bir tasim kaynasin.

Mantarlari ve baharatlari ekleyip bir tagim daha kaynatin. Sicak sicak servis edin.
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