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KURU KOFTE

500 gr kiyma

1 adet sogan

1 tath kasigi baharat
100gr sana ekmek Ustl
1 bardak ekmek igi

Yogdurma kabinda kiyma, rendelenmis kuru sogan, bayat ekmek i¢i,(damak tadiniza gére) kimyon, karabiber,
tuzu karigtirip 6zlesene kadar yogurun.

Elinizi 1slatarak kofte harcindan istediginiz boyutta parcalar kopartarak kéfte sekli verin.

Kofteleri bir slre dolapta dinlendirdikten sonra az sana yag koydugumuz tavada veya izgarada pisirin, yaninda
pilav veya lavas arzuya gore patates kizarmasi ile servis yapin.
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