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KURU KOFTE

1 kg az yagl koyun kiymasi

200 gram ekmek igi

2 adet kiiclk soganin rende suyu
3 adet yumurta

4 corba kasig tepeleme un
Karabiber

Tuz

Kimyon

Kizartma yagi

Ekmek igini 10 dakika bol soguk suda islattiktan sonra iyice sikip bir kaba gikariniz.

Uzerlerine 2 adet yumurta kiriniz. Tuz, biber, kimyon, sodan suyu ve kiymayi ilave ettikten sonra iyice yogurup
parmak gibi yuvarlayiniz.

Sonra hafif una bulayarak bir tavada kizgin yagda 4-5 dakika kizartiniz. Bir kevgirle yagdsiz olarak yagdan
¢ikarip servis yapiniz.
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