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KURU KOFTE

1 su bardagi kiyma

1 cay kasigi tuz

1 kliclk sogan

1 cay kasigi kimyon

1 dilim bayat ekmek igi
1/2 cay kasig karabiber
4-5 dal maydanoz

Ete, islatip suyu sikilmig ekmek ici, kiyilmig maydanoz, rendelenmis sogan, kimyon, karabiber ve tuz katarak
yogurup 6zlestiriniz.

Yarim ceviz buyUkliginde parcalar alip avug i¢inde yuvarliyarak yaglanmis tepsiye diziniz. Orta hararetli firinda
sertlestirmeden pisiriniz.
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