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KURU KETE (KURE KASTAMONU)

Kuzey Anadolu Kalkinma Ajansi

250 gr. Tereyad!

1 Su Barda@ Yogurt
Alabildigi Kadar Su

2 Adet Yumurta

Ihtiyaca Gére Kabartma tozu

Bir tavada tereyagi yakilmadan eritilir.

Ardindan bir kaba yogdurt eklenir. Uzerine kabartma tozu eklenir ve mayalanir.

Uzerine eritilen tereyagi konulur, 2 yumurta eklenir ve karigtirilir. Kulak memesi kivaminda hamur elde edilir.
Olusturulan hamur yaslagag ile rulo seklinde agilir. Capraz sekilde kesilir. Uzerine bigakla kesikler atilarak
sekiller yapilir.

Uzerine firgayla yumurta sarGldr ve 180 derece sicakliktaki firnda 20-25 dakika kadar pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:149898 « adi:Kuru Kete (Kure Kastamonu) « gdnderen:iiziim gozli « indirme tarihi:08.05.2024 - 15:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kete-kure-kastamonu-vt108556
http://www.tcpdf.org

