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KURU KAYMAK (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

4-5 kilo sit
1 cay bardagi un

Sit tencerede kaynatilir, un kiigiik bir kapta sutle 6zenerek karistirilir ve tencereye ilave edilir. St kaynamaya
baglayinca karigtirilir ve dibinin tutmasina meydan verilmeden 15-20 dk. pigirilerek suyunu kaybetme islemine
devam edilir. Sttiin miktarina gére bir veya iki tepsi, topraga yayilan ve ocaktan alinan killi k6z atesin Ustiine
yerlestirilir. DUzgunltgud kontrol edildikten sonra sUt tepsilere taksim edilir. Ertesi giin tahta Uzerine toz seker
serpilir. Tepside yiz tutan ve katilasan kaymak, ustaca tahta tzerine alinir. Biraz suyunun sizmasi beklen-dikten
sonra Uzerine toz seker serpilir, yuvarlak sekil almasi i¢in kivrilir ve kurumaya birakilir. Tatlilarla birlikte servisi

yapillir.
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