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KURU KAYMAK (ERZURUM)

Uluslararasi Sosyal ve Ekonomik Bilimler Dergisi

En az 50 kg. sut tandirin Gzerinde saatlerce kaynar ve koyulasir. Koyulasan ve en fazla 5-6 kg. kalan kaymak
kalin ve kenarlari olan bir bakir sinilere dékilir. Bu bakir sini kor atesin Gizerine yerlestirilir. Sabaha kadar bu
ates kontrol edilerek kaymagin Uizeri g6z g6z olana kadar pisirilir. Tepside pisen kaymagin altinda yalnizca krem
gibi koyu bir sit tabakasi kalir. Soguduktan sonra dilim dilim kesilen kaymak i¢i sirli agzi dar kiplere konulur.
Yaza kadar bozulmadan kalabilmesi i¢in bu ydntem uygulanir.
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