B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU KAYISILI TIRIT

1 tane limon

300 gram kuru kayisi
2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

3 dilim ekmek

Kayisilari yikayiniz. Tencereye su ile beraber koyunuz. 12 saat birakiniz. Saldidi suyu aliniz. Tepsiye ekmekleri
diziniz, Gzerine kayisili suyu dékiniiz. Diger bir tarafta, baska bir kapta kayisilarla suyu ve sekeri surup
kivamina gelene kadar kaynatiniz. Igine limon sikiniz. Elde edilen surubu, kayisi suyu ile 1slanmis ekmeklere
dékinlz, sogutarak servis yapiniz.
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