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KAYISILI PILAV

1 su bardag piring

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

8 adet kuru kayisi

1 corba kasigi dovilmus ceviz
1,5 su bardagi su

Yarim cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

Pirinci, tuzlu sicak suda yarim saat beklettikten sonra suyunu siizlp bol su ile yikiyoruz. Diger taraftan ince
kiyilmig sodani tereyadinda hafif¢ce kavuruyoruz. Igine piring, ince dogranmig kuru kayisi ve cevizi ilave ediyoruz.
Su, toz seker, tuz ve karabiber ekliyoruz. Kisik ateste pirin¢ suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.
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